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Quattro generazioni raccontano la storia dell’azienda Albino Rocca, una 
tradizione vitivinicola che oggi vi presentiamo attraverso il nostro lavoro e 
quello di chi ci ha preceduto: nonno Albino e nostro padre, Angelo Rocca. 
La nostra è stata una ricerca costantemente orientata alla qualità, trovata 
e mantenuta nel tempo attraverso la purezza, l’espressività e l’eleganza 
che soltanto un riconoscibile legame con il territorio di Barbaresco ci 
può garantire. Per questo abbiamo voluto evolvere mantenendo sempre 
però ben salde le nostre radici, per permettervi di ritrovare in ogni singola 
etichetta e bottiglia quei simboli dell’identità di Albino Rocca. I nostri vigneti, 
dislocati  nelle zone più nobili dell’area di produzione del Barbaresco 
Docg e comprendenti oltre al Nebbiolo anche Barbera, Dolcetto, Cortese, 
Chardonnay e Moscato e la suggestiva ma anche moderna cantina, 
esprimono al meglio la nostra filosofia aziendale. Ed è grazie all’aiuto 
prezioso di Carlo, allievo prediletto di Angelo, all’accurato lavoro nel vigneto 
con il rispetto di ogni vitigno e cru di provenienza e all’utilizzo di grandi botti 
di rovere per l’affinamento, che nascono oggi i Barbareschi Docg e anche 
tutti i nostri vini Albino Rocca.

Daniela, Monica e Paola Rocca

Four generations tell the story of our winery Albino Rocca.
We have a tradition of winemaking that we carry with us every day 
in every part of our work as a reminder of our father Angelo and 
our grandfather Albino. We never stop searching for quality, purity, 
elegance, expressiveness and the unique and notable characteristics 
tied to the territory of Barbaresco. For this reason, we continue to 
evolve, while firmly maintaining our roots, so that each bottle that 
carries the label Albino Rocca is a symbol of quality. 
Our vineyards are located in the most noble areas of production of 
the Barbaresco DOCG in addition to Nebbiolo and Barbera, Dolcetto, 
Cortese, Chardonnay and Moscato. Our evocative landscape and 
modern winery are the best expressions of our philosophy. 
Thanks to the precious help of Carlo who was first a student of 
Angelo and later worked with him for years side by side in the 
vineyard and in the cellar paying careful attention to every vine, 
vineyards and cru to ensure all of the wines made in Albino Rocca 
express their origins.

Daniela, Monica and Paola Rocca



BARBARESCO DOCG 
RONCHI RISERVA

Area di Produzione: Barbaresco
Esposizione solare: sud-est
Altitudine: 240 mt. Slm
Vitigno: 100% Nebbiolo
Vinificazione: in vasche d’acciaio e 
affinamento in una botte di rovere 
austriaca e tedesca (20 hl) per 27 mesi  
Terreno: calcareo - argilloso 
conpresenza di vene “tufacee”
Età del vigneto: 50 -70 anni
Produzione annuale: 
2.000 ca bottiglie da 0,75 l
250 Magnum (1,5 l) 
54 Doppi Magnum (3 l)

Production area: Barbaresco
Exposure: south-east
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo
Vinification: in stainless steel and 
ageing in one large 20 hectoliter
cask of German and Austrian
oak for 27 months 
Soil: Limestone and clay soil rich 
in minerals and stratified with 
layers of “tufo”.
Age of Vineyard: 50 to 70 years old
Annual production: 
2.000 bottles 750 ml
250 Magnum 1,5 liter 
54 Double Magnum 3 liter 

BARBARESCO DOCG 
ANGELO

Area di Produzione: 
Barbaresco (Ronchi, Ovello), San Rocco 

Seno d’Elvio (Montersino)
Esposizione solare e altitudine:  

sud-est, sud-ovest (250 mt), sud (310 mt) 
Vitigno: 100% Nebbiolo

Vinificazione e affinamento:
fermentazione e macerazione a cappello 

sommerso per 45-55 gg (in tino di rovere).
Affinamento in una botte di rovere tedesca 

e austriaca (20 hl) per circa 20 mesi
Età del vigneto: da 20 a 70 anni

Produzione annuale: 
2.000 ca bottiglie da 0,75 l 

220 Magnum (1,5 l)
 30 Doppi Magnum (3 l) 

Production area: Barbaresco (Ronchi,
Ovello), San Rocco Seno d’Elvio

(Montersino)
Exposure and altitude: 

south- east, south -west (250 meters), 
south (310 meters) 

Grape variety: 100% Nebbiolo
Vinification and ageing: 

fermentation and maceration on skins 
(submerged cap) for about 45-55 days 

in conical oak cask. Ageing in a large (20 
hectoliter) German and Austrian oak cask 

for 20 months 
Age of Vineyard: 20 to 70 years old

Annual production: 
2.000 bottles 750ml

220 Magnum 1.5 liter
30 Double Magnum 3 liter 



BARBARESCO DOCG 
RONCHI

Area di Produzione: Barbaresco
Esposizione solare: sud-est
Altitudine: 240 mt. Slm
Vitigno: 100% Nebbiolo
Affinamento: 100% in botte di rovere 
tedesco e austriaco (20 hl)
per circa 2 anni
Terreno:  calcareo - argilloso con pre-
senza di vene “tufacee”
Età del vigneto: 50-70 anni
Produzione annuale: 
circa 8.000 bottiglie

Production area: Barbaresco
Exposure: south-east
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 2 years
Soil: Limestone and clay soil rich
in minerals and stratified
with layers of “tufo”.
Age of Vineyard: 
50 to 70 years old
Annual production: 
8,000 bottles

BARBARESCO DOCG 
OVELLO VIGNA LORETO

Area di Produzione: Barbaresco
Esposizione solare: sud-ovest

Altitudine: 240 mt. Slm
Vitigno: 100% Nebbiolo

Affinamento: 100% in botte di rovere 
tedesco e austriaco (20 hl)

per circa 2 anni
Terreno: calcareo-argilloso

con presenza di venature sabbiose
Età del vigneto: 45 anni

Produzione annuale: 
circa 2.700 bottiglie

Production area: Barbaresco
Exposure: south-west

Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo

Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask

for 2 years
Soil: Clay and limestone soil

with presence of sand
Age of Vineyard:

45 years old
Annual production: 

2,700 bottles



BARBARESCO DOCG 
MONTERSINO

Area di Produzione: 
S. Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Esposizione solare: sud
Altitudine: 310 mt. Slm
Vitigno: 100% Nebbiolo
Affinamento: 100% in botte di rovere 
tedesco e austriaco (20 hl)
per circa 2 anni
Terreno: calcareo-argilloso, 
con venature sabbiose, 
arenaria e “tufo”
Età del vigneto: 20 anni
Produzione annuale: 
circa 2.700 bottiglie

Production area: 
S. Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Exposure: south
Altitude: 310 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 2 years
Soil: Clay and limestone soil with 
thin layers of sandstone and “tufo”
Age of Vineyard:
20 years old
Annual production:
2,700 bottles

BARBARESCO DOCG 

Area di Produzione: Barbaresco, 
Neive, S.Rocco Seno d’Elvio  (Alba)

Esposizione solare: sud/ sud-est 
sud-ovest

Altitudine: 240 e 310 mt. Slm
Vitigno: 100% Nebbiolo

Affinamento: 100% in botte di rovere 
tedesco e austriaco (20 hl)

per circa 2 anni
Terreno: calcareo-argilloso, 

con presenza di arenaria e sabbia
Età del vigneto: tra i 15 e i 20 anni

Produzione annuale:
circa 9.000 bottiglie

Production area: Barbaresco, Neive, 
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba)

Exposure: south/south east,
south west

Altitude: 240 and 310 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo

Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask

for 2 years
Soil: Limestone and clay

with presence of sandstone and sand 
Age of Vineyard:
15 to 20 years old

Annual production: 
9,000 bottles 





NEBBIOLO D’ALBA DOC
 

Area di Produzione:
S. Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Esposizione solare: sud- ovest
Altitudine: 250 mt. Slm
Vitigno: 100% Nebbiolo
Affinamento: 100% in botte di rovere 
tedesco e austriaco (20 hl)
per circa un anno
Terreno: calcareo-argilloso
Età del vigneto: da 15 a 60 anni 
Produzione annuale:
circa 9.000 bottiglie

Production area:
S. Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Exposure: south - west
Altitude: 250 meters
Grape variety: 100% Nebbiolo
Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask
for 1 year
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard: 
15 to 60 years old
Annual production: 
9,000 bottles

BARBERA D’ALBA DOC 
GEPIN

Area di Produzione: Barbaresco, Neive 
Esposizione solare: sud - ovest

Altitudine: 240 mt. Slm
Vitigno: 100% Barbera 

Affinamento: 100% in botte di rovere 
tedesco e austriaco (20 hl)

per circa un anno
Terreno: calcareo-argilloso

Età del vigneto: da 40 a 65 anni 
Produzione annuale:

circa 8.000 bottiglie 

Production area: Barbaresco, Neive
Exposure: south - west

Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Barbera

Ageing: 100% in large (20 hectoliter) 
German and Austrian oak cask

for 1 year
Soil: Clay and limestone soil 

Age of Vineyard: 
40 to 65 years old

Annual production: 
8,000 bottles



BARBERA D’ALBA DOC

Area di Produzione: 
San Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Esposizione solare: sud - ovest
Altitudine: 240 mt. Slm
Vitigno: 100% Barbera
Affinamento: vasche in acciaio 
Terreno: calcareo-argilloso
Età del vigneto: 12 anni 
Produzione annuale: 
circa 8.000 bottiglie 

Production area: 
San Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Exposure: south - west
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Barbera
Ageing: stainless steel tanks
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard:
12 years old 
Annual production: 
8,000 bottles

DOLCETTO D’ALBA DOC

Area di Produzione: Barbaresco 
Esposizione solare: sud-est

sud- ovest
Altitudine: 240 mt. Slm
Vitigno: 100% Dolcetto

Affinamento: vasche in acciaio
Terreno: calcareo-argilloso

Età del vigneto: 
38 anni 

Produzione annuale:
circa 10.000 bottiglie

Production area: Barbaresco
Exposure: south- east

south - west
Altitude: 240 meters

Grape variety: 100% Dolcetto
Ageing: stainless steel tanks
Soil: Clay and limestone soil 

Age of Vineyard:
38 years old 

Annual production:
10,000 bottles



ROSSO DI ROCCA

Area di Produzione: 
Barbaresco 
Vitigno: 
Nebbiolo, Barbera, Cabernet Franc
Affinamento:
vasche in acciaio 
Produzione annuale:
circa 7.000 bottiglie

Production area: 
Barbaresco
Grape variety:
Nebbiolo, Barbera, Cabernet Franc
Ageing: 
in stainless steel tanks
Annual production:
7,000 bottles

Area di Produzione: Barbaresco, Neive, 
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba)
Esposizione solare: ovest

Altitudine: 200-240 mt. slm
Vitigno: 100% Chardonnay

Affinamento: vasche in acciaio 
Terreno: calcareo-argilloso

Età del vigneto:
da 8 a 20 anni 

Produzione annuale:
circa 10.000 bottiglie

Production area: Barbaresco, Neive, 
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba)

Exposure: west
Altitude: 200-240 meters

Grape variety: 100% Chardonnay
Ageing: stainless steel tanks
Soil: Clay and limestone soil 

Age of Vineyard:  
8 to 20 years old 

Annual production: 
10,000 bottles 

LANGHE CHARDONNAY DOC
DA BERTÜ



PIEMONTE CORTESE DOC
LA ROCCA

Area di Produzione: Barbaresco,
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba), 
Montegrosso d’Asti
Esposizione solare: sud-est
Altitudine: 240 mt. Slm
Vitigno: 100% Cortese 
Fermentazione e affinamento: 
in barriques francesi (225 l)
per circa 4 mesi 
Terreno: calcareo-argilloso
Età del vigneto: 
35 - 45  anni 
Produzione annuale:
circa 5.000 bottiglie

Production area: Barbaresco, Neive,
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba),
Montegrosso d’Asti
Exposure: south-east
Altitude: 240 meters
Grape variety: 100% Cortese 
Fermentation and ageing: 
in French oak barriques (225 liter)
for approx 4 months 
Soil: Clay and limestone soil 
Age of Vineyard:
35- 45 years old 
Annual production:
5,000 bottles

MOSCATO D’ASTI DOCG

Area di Produzione:
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba)

Esposizione solare: sud-est
Altitudine: 350 mt

Vitigno: 100% Moscato 
Terreno: calcareo
Età del vigneto: 
da 30 a 56  anni 

Produzione annuale: 
circa 17.000 bottiglie

Production area: 
S.Rocco Seno d’Elvio (Alba)

Exposure: south-east
Altitude: 350 meters

Grape variety: 100% Moscato
Soil: Calcareous  

Age of Vineyard: 
30 to 56 years old 

Annual production: 
17,000 bottles





Strada Ronchi, 18 - 12050 Barbaresco (Cn)
Tel. +39 0173 635145

roccaalbino@roccaalbino.com
www.albinorocca.com

CAMPAGNA FINANZIATA AI SENSI DEL
REGOLAMENTO CE N. 1308/13 
CAMPAIGN FINANCED PURSUANT EEC
REGULATION NUMBER 1308/13


