Langhe Nebbiolo

Classe e spontanea vivacita sono le caratteristiche che distinguono il Nebbiolo. Vino

antico e gia noto per le cantine di Casa Savoia a partire dal 1600.

Questo vino & ottenuto dall’assemblaggio di uve Nebbiolo
provenienti dai vigneti di Monforte, Monteu Roero e

Priocca.

Densita di impianto: 5000 piante/ha.

Quota altimetrica: 300/400 m. sim.

Esposizione: Sud, Sud-Est

Vinificazione: la fermentazione € condotta in modo
naturale con lieviti indigeni e per esaltare le qualita di
freschezza e fragranza, la macerazione avviene a

temperatura controllata tra i 25 e i 28° C per circa 7 giorni.

Maturazione: in piccole botti di rovere per 12 mesi. ATTILIO GHISOLFI
Affinamento: 4 mesi in bottiglia a temperatura controllata s
di 15° C. NEBBIOLO

Colore: brillante, rosso rubino. RS  SBARDAJA
Profumo: floreale, intenso e ampio. .
Sapore: caldo, sapido e vellutato grazie ad una moderata
carica tannica.

Temperatura di conservazione: dai 14° ai 17° C.
Temperatura di servizio: 16° C.

Abbinamenti: antipasti caldi, primi con sughi di carne,

arrosti di carne bianca e rossa.

Bottiglie prodotte: 11.000 circa



